
Vorteile
<	 Praxisnah mit Profis entwickelt
<	 Extrem robust und verbiegungssteif
<	 Stabile Verbindung zwischen Klinge und Griff
<	 Fixierte Edelstahlschrauben statt Nieten
<	 Schlankes Design, gefertigt in Manufakturarbeit
<	 �Optimierte Anordnung der Schupplaschen	

–  in Schupprichtung gebogene Zähne für optimalen Grip	
–  pro Bewegung schuppen vier Schabkanten gleichzeitig	
–  �vom Handgriff ausgehende radiale Anordnung der 	
Schabkanten kommt der bogenförmigen Handbewegung 	
entgegen

<	 Erweiterbar mit Spritzschutz

Technische Daten
<	 Abmaße ca. 22 x 6 x 2 cm (Länge/Breite/Höhe), 
<	 Gewicht. ca. 200 g
<	 Rostfreier Edelstahl
<	 Griff gebürstet mit Endkappe
<	 Klingen rostfrei verschraubt, Schupplaschen verschweißt
<	 Klingen aus 1,5 mm starkem Edelstahlblech
<	 Optimiert für mittelgroße bis sehr große Fische
<	 Verpackung: stabile, neutrale Kartonage mit Aufhängung

Vertrieb durch: 

G.W.P. Aktiengesellschaft, 	
Malteserstraße 170/172, 12277 Berlin, 	
Tel.: +49 30757744-0, 	
Fax: +49 30757744-10, 	
sales@profi-fischschupper.de©
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Ein Fischschupper pro Saison? Damit ist jetzt Schluss. Wir haben 
in Kooperation mit etablierten Fischhändlern praxisnah einen 
Fischschupper für Profis entwickelt. Ein Handgerät, komplett aus 	
rostfreiem Edelstahl, mit extrem robustem Design und den Vorteilen 
der Manufakturherstellung. Ein Produkt, mit dem Sie lange Freude 
haben werden: beim Angeln UND beim Kochen.

ACHTUNG!  Gebrauchshinweise:  	
Für kleine Fische weniger geeignet (kleine Version des Gerätes in Vorbereitung). Vor Erst-
benutzung unbedingt reinigen am besten im Geschirrspüler, da eventuell noch Materialreste 
aus der Fertigung vorhanden sein können. Werkzeuge und Küchengeräte gehören nicht in 
Kinderhände. Bei unsachgemäßem Gebrauch übernehmen wir keine Haftung.

www.Fischschupper.com


